Wir suchen
Verstdrkung

Housekeping MR s

in Teilzeit oder Minijob — Jetzt Bewerben!

Immer am Mittwoch, Freitag & Samstag,
auBler an Sonn- und Feiertagen, von 14—17 Uhr

,, Kaffeeklatsch

Filterkaffee, so viel Sie mochten.
Dazu passend 1 Stlick hausgemachter Kuchen oder
Torte zur Wahl. Festpreis pro Person 8,40 €

WoHER kommT’s?

Kurze Wege, Frische, Regionalitat und konstant
gute Qualitat; diese Pramissen sind wichtiger denn je!
Deshalb arbeiten wir mit denjenigen, die diese
Uberzeugung teilen.

Das sind unsere Partner & Lieferanten:
Béackerei Puttmann | Lorenkampmuhle Scholz
Jagdgemeinschaft Pumpe-Sudhoff
Overhues Eier & Geflugel
RUNGIS Express | L. Stroetmann
Niggemann Food Frischemarkt
EDEKA Foodservice | BOS FOOD

Besuchen Sie uns auch Online

auf unserer Website und folgen Sie unseren
Aktivitaten bei Instagram und WhatsApp!

B
E

www.hotel-pfeiffer.de

e Zusiatzlich zur Standardkarte * Zusatzlich zur Standardkarte ¢ Zusatzlich zur Standardkarte

Immer am Freitag
aulBer am 25.12.2026

Crépe Suzette

Crépe Suzette am Tisch flambiert. Pro Person 14,90 €

Party-Service

« ,Fingerdinger* fir jeden Anlass ¢

#*

Immer am Samstag
aufler am 30.01.2027

Pluma vom Iberico ,,to share*

Pluma vom Iberico-Schwein mit Portwein-Pflaumen-Jus,
Triffel-Mayo, Tomaten-Gurken-Salat, Ratatouille und
Steakhouse-Parmesan-Fries
fir 2 Personen am Tisch tranchiert.

Nach Absprache liefern wir gern zu |hrer Feier
nach Hause attraktiv angerichtetes Fingerfood.

Pro Person 45,90 € ‘*

* Auch zum
Immer am Sonntag, ab 17 Uhr Mitnehmen
auRer am 08.11. | 13.12.2026 | 10.01.2027
. , . .
Rumpsteak Pfeiffer’s Torten sind Spitze
Rumpsteak Aktion: 200 g Argentinisches Rumpsteak mit Unsere Kuchen und Torten aus eigener Herstellung
hausgemachter Krauterbutter, Pommes frites und Salat. stehen fiir Sie zur Auswahl. Egal, ob Sie bei uns oder

Pro Person fiir 31,00 € statt 36,40 € Al TG

#*

Jeden 2. Sonntag im Monat ﬂ

Themenbuffets

Am 8. November: ,Weihnachtsgefliigel & Winterklassiker*

Das Beste von Gans und Ente. Begleitet von den Klassikern der
Vorweihnachtszeit und Nachspeisen, die Lust auf Weihnachten
machen. Eine besondere Getranke-Empfehlung gibt es
selbstverstandlich auch wieder.

3 Festsaal bis 80 Personen,

Am 13. Dezember: ,Wintergrillen“ wie Open Air — nur kalter Hinterzimmer bis 30 Personen.
Unser beliebtes Outdoor-Event in der Winter-Edition.
Mit Live-Grill & Raucherofen — Weihnachtsbuffet mal anders —
dazu Glihwein und hausgemachtem Punsch.
3
Am 10. Januar: ,Winterkiiche — Geschmortes und Herzhaftes"
Im kaltesten Monat warmen feine Schmorgerichte die Seele.
Bei herzhaften Speisen und winterlichen Getranken kann man die
Feiertage perfekt ausklingen lassen.

Pro Person 36,00 €

#*

Feiern Sie bei uns ...

Far Ihre Familienfeier stehen zwei separate
Raumlichkeiten zur Verfligung, die auch fir
Tagungen genutzt werden kénnen.

Bei Feiern in unserem Haus stellen wir Hotelzimmer
zu Sonderkonditionen zur Verfiigung.
(Bitte rechtzeitig anmelden.)

Immer am Mittwoch, Freitag & Samstag

,, Mittagstisch“

Wadchentlich wechselndes Mittagsgericht.
Pro Gericht ab 14,90 €

Pfeiffer’s — wohlfiihlen & geniefien

NOVEMBER
DEZEMBER
JANUAR

2026/2027

Pfeiffer’s Sythener Flora

Hotel « Restaurant « Café
Am Wehr 71
45721 Haltern am See — Sythen

Tel: 0 23 64-96 22 0
mail@hotel-pfeiffer.de
www.hotel-pfeiffer.de




BESTELLEN SIE NOCH BIS
20. DEZEMBER 2026

AM 31. DEZEMBER IST WIR WUNSCHEN ALLEN

UNSEREN GASTEN EIN

NOVEMBER DEZEMBER JANUAR SAVE THE DATE

Silvester IHRE WEIHNACHTSGANS 5
ili .o ; " GLUCKLICHES, GESUNDES
01. So  Rumpsteak Akton . . » 01. Di fu}" zu Hause! ol [ S NEUES JAHR!
— abends — Reservieren Sie rechtzeitig * repe suzetie GANZE GANS ZUR ABHOLUNG
02. Mo Ihren Tisch zu unserem 02. Mi 02. Sa  Pluma vom Iberico FUR DIE WEIHNACHTS-FEIERTAGE
i Silvester-Mend. ¢ AM 13. DEZEMBER Rumpsteak Aktion

03. Di 03. Do ALECERI W 5 17 Uhr | Themenbuffet 03. So Aty Abholung am 23.12., zwischen 14:30 und 16:30 Uhr.
04. Mi N AM 08. NOVEMBER 04. Fr Crépe Suzette ; ; 04. Mo .

\\2 ab 17 Uhr | Themenbuffet ‘)Vlntel"gl"lllen - ‘a/elhnachtsgans
05. Do Ruhetag . 05. Sa  Pluma vom Iberico Tifsmmeiten e el AURCHEERE. 05. Di AV 10, JANUAR

= T i . \\J : fur4 P bis 5 P: s
06. Fr Crépe Suzette Welh.’ilaChtS 06. So@ ﬁﬁ%ﬂé@é@%}?},@n 06. Mi W 17 Uhr | Themenbuffet Ur 4 Personen (bis 5 Personen)
- . JEDEN FREITAG . og Beilagen: SolRe, Maronen, Rotkohl und KartoffelkloRe.

07. Sa Pluma vom Iberico .geﬂugel & 07. Mo @ A 07. Do RUSEE W/lnterkuChe (Meng?e angepasst: an der Anzahl der bestellten Hauptgerichte)
05 Qe CHCHEEEs el VVll’ll‘el"klaSSlkel" 08. Di Crepe Suzette 08. Fr Crépe Suzette Wit rmEiiemen /A Alternative oder zusatzliche Speisen

09. Mo siehe AulRenseite. 09. Mi Pro Person 14,90 € 09. Sa FIL RSO HAUPTGANGE*: * Klassische Rinderroulade
. Themenbuffets: . Hi
10. Di 10. Do Ruhetag 10. So e'\;lv?:te:k[ji:e I ST leschbrate.n .
: JEDEN SONNTAG ABEND, T Crone Suzet T Pl Ib ) « Golden Coin (geschmorte Rinderstelze)
1. Mi AB 17 UHR - T IKGES SApL=ES o WIE uma vom fr 1co VORSPEISE*: Gansekraftbriihe
12. Do Ruhetag Rump stea k 12. Sa  Pluma vom Iberico 12. Di » Lo share DESSERT*: Westfalische Herrencreme
N . : Themenbuffets: . fiir 2 Personen. am Tisch *auch portionsweise bestellbar
13. Fr Crépe Suzette Rumpsteak Aktion: 13. So . gdvent Wintergrillen 13. Mi . o .
" : tranchiert mit Portwein- Unsere hausgemachten Aperitif-Extrakte:
14. Sa Pluma vom Iberico 2(_)09 Argentinisches I'.\Tumpsteak 14. Mo 14. Do Ruhetag Pflaumen-Jus u. Triiffel-Mayo, (missen nur mit Sekt aufgegossen werden)
- mit hausgemachter Krauterbutter, X AM 31. DEZEMBER, R dazu Tomaten-Gurken-Salat, .
15. So  Rumpsteak Aktion Pommes frites und Salat. 15. Di VON 17-22 UHR 15. Fr Crépe Suzette Ratatouille und + Pflaume-Zimt « Bratapfel
— abends — o) 50 .
16. Mo - 0'3'2 Perfot?:36 52 16. Mi Sl lV€St€I’-M€nu 16. Sa Pluma vom Iberico Steakhouse-Parmesan-Fries. — Bitte rechtzeitig bestellen —
tr 31, anstatt 36, o . :
17. Di 17. Do Ruhetag Wir bieten Ihnen wahlweise ein 17. So Rumpsteak Aktion Pro Person 45,90 €
: : Menti mit 3, 4 oder 5 Gangen an. =EEEED= ﬁ
18. Mi 18. Fr Crépe Suzette BEISPIELE AUS UNSEREM MENU: 18. Mo
19. Do Ruhetag 19. Sa Pluma vom Iberico VORSPEISE - Gebratene Gambas 19. Di Am Samstag, 30. Januar 2027
5 ' 4 Advent 0. gebackener Ziegenfrischkase : Einlass 17:45 Uhr | Start 18:30 Uhr
20. Fr Crépe Suzette 20. So . Rumpstea_ka:g\ekgécs)rl SUPPE - Schwarzwurzelcreme 20. Mi M -k N l ‘<
21. Sa Elhvime vem [beies 21. Mo oder Steinpilzconsommé 21. Do Ruhetag %) USIK a La CClI’te
; . ZWISCHENGANG - Cannelloni mit . mit der international bekannten A-cappella-Gruppe vocaldente.
22. So Rumpstea_kaﬁgégrj VOM 01. NOVEMBER BIS 22. Di Frischkase-Pilz-Fiillung 22. Fr Crépe Suzette AB DEM 1. FEBRUAR e B S [
23. DEZEMBER . ) .0 a .
23. Mo / 23. Mi HAUPTGANG - Kalbsriicken 23. Sa  Pluma vom Iberico Menii-Karussell Preis pro Person 79,00 € zzgl. Getrinke
>y ’ oder Adlerfisch oder Kicher- ; . ’ ) ’
24. Di Gansezelt' 24. Do erbsen-Pilz- Variation 24. So RumpStea_kaﬁ‘l:,-ltégrj Zum Vormerkeq. Karten nur bei uns erhaltlich.
. Ganze Gans flr 4 Personen, 24. BIS 30.12. _ ) 25 M Ab dem_ 1. Februar bis zum
25. Mi live am Tisch tranchiert 25. Fr DESSERT - Quintett der siiRen 5. Mo 31. Mérz (unsere Woche
i isi ' i Sinden. . Betriebsruhe ausgenommen)
mit karamellisierten 26. Sa il 26. Di ;
4s. 2B Fu9Ee Apfelspalten, Maronen, Rotkohl Welh.nachtsferlen Ein genussvoller Abend ) M _c_ir;(aht sich Ifiag d
27. Fr Crépe Suzette und KartoffelkléRen. 27. So undsind an Silvester erwartet Sie. 27. Mi EMTHRETRSE Wl
wieder fur Sie da. 5 ie si i s
28. Sa Pluma vom Iberico Pro Gans 179,00 € 28. Mo Pro Person ab 55,00 € 28. Do Ruhetag Gonnens‘stfnzlg: EI:i Eﬁzr o)
29. So ‘ Rungpgdt\éegtk ﬁkt&on 29. Di b 29. Fr Crépe Suzette 4-Gange-Menii inklusive
—aends = . begleitender Weine, Biere
30. Mo 30. Mi 30. SaX,Musik 4 la carte* S Mineraloascer.
31. Do Silvester-Menii 31. So Rumpsteak Aktion Wir bieten 2 Meniis zur Wahl.

gefligel & Winterklassiker

Mehr Informationen zur Aktion

Die eingesetzten Bilder sind Beispiele (Quelle: Stock Adobe / Eigene)

—ab 17 Uhr gedffnet —

Crépe Suzette am Tisch flambiert.

Reservieren Sie rechtzeitig! Telefon:0 23 64-96 22 0

— abends —

siehe AuRenseite.

Pro Person, 83,00 €

Anderungen vorbehalten / Fortsetzung folgt.

zur Abholung:




